Voller Produktname

Eingemachte rote Bohnen
Sterilisiertes Produkt

Volumen

Nettoge
wicht

Netto-

Stiick
Abtropfgewicht

Zutaten

400

ml

400

g 240 g 1

|Rot gekochte Bohnen, Wasser, Salz.

Nahrwert

in 100g

Brennwert

395 o4k
kcal

Fett

0,7

davon gesittigte Fettsduren

0,4

Kohlenhydrate

11

davon Zucker

0,8

Eiweil

7,4

Salz

o 0a 0a 0Q Ou 09

0,81

ja/nein

Enthalt Zucker

nein

Enthalt Gluten

nein

Enthalt Konservierungsmittel

nein

Lagert

0-25 °C, Feuchtigkeit 30 - 80 %, Nach dem Offnen nicht mehr als 48 Stunden kiihlen.

Logistische Daten/Export

EAN Stiick

5906013004026

PKWiU

10.39.15-0

CN-Code

Verpack Palette lard

Stickzahl pro Tray

10

Anzahl der Trays pro Schicht

16

Anzahl der Trays auf der Palette

160

Stick pro Palette

1600

Verpackung Palette Export

Stiickzahl

Stickzahl pro Tray

12

Anzahl der Trays pro Schicht

18

Anzahl der Trays auf der Palette

200

Stick pro Palette

2400

Hohe Breite

Tiefe

Abmessungen Stiick

11|cm 7,5

7,5

TraymalRe

1ljcm 15

38

Abmessungen Europalette

126|cm 80(cm

120

Abmessungen Industriepalette

136 100|cm

120

Stuickgewicht brutto

440 |g

Stuickgewicht netto

400 |g

Bruttogewicht GroRverpackung

5,28 |kg

Bruttogewicht auf der Palette

1056 |kg

Verpackungsart Stiick

Kénnen

Mindesthaltbarkeitsdatum

36 |Monate

Mehrwertsteuersatz

8 %

Sonstige Angaben

Rote Bohnen sind reich an Kalium, Kalzium und
Phosphor. Im Gegensatz zu Erbsen enthalten sie
kein Natrium. In manchen Arten kommen Eisen
(haricot), Folsdure (Mung, Pinto, mit schwarzen
Augen), Selen (mit schwarzen Augen) und das vor
allem fiir Mdnner vorteilhafte Zink (rote, Kidney-
und schwarze Bohnen) vor. Bohnen enthalten
auch leicht verdauliche Starke und Substanzen,
die das Wachstum von Krebsgewebe hemmen
(Proteasehemmer), sowie lsliche Ballaststoffe,
die helfen, uberschussiges Cholesterin aus dem
Kérper zu entfernen. Ideal fir Salate und
mexikanische Gerichte.




